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ANTIPASTI

Misto di pesce affumicato € 8,00

(tranci di spada, tonno e salmone con vinaigrette di zenzero e aneto)

Carpaccio di polipo e patate € 800

(sopressata di piovra su letto di rucola, patate ¢ pomodorini)

Culaccia e mozzarella di bufala campana D.O.P. € 8,00

Tagliere toscano € 750

(finocchiona, lardo, pecorino, coppa di testa e carciofo)

Salumi piacentini € 7,00

(prosciutto crudo, coppa, pancetta e salame)

Tagliere di formaggi, pere e noci servito con miele e
confettura extra di frutta € 7,00
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Tagliolini cacio e pepe
(pecorino romano, olio, pomodorini, pepe nero e verde)

Riso Docks

(riso basmati saltato con verdure, pollo, gamberetti e curry)
Pisarei e faso

Tortelli di ricotta con burro e salvia

(prosciutto crudo, coppa, pancetta e salame)
Gnocchi di patate al gorgonzola
Caramelle al gorgonzola e pere alla salsa di noci

Linguine al pesto

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

7,00
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LE NOSTRE SPECIALITA’ ALLA GRIGLIA

Filetto di manzo irlandese €
Filetto di manzo al pepe verde €
Tartare di filetto accompagnato da verdure fresche e

grigliate (filetto macinato al momento condito, con tuorlo d'uovo a scelta)
Costata di manzo con 0SS0 (300/500 gr ca.) €

Costata senza osso americana dakota
All'etto (300/400/500 gr ca.) €

Fiorentina di manzo (da 800 gr a 1200gr)

All'etto (da 800 gr a 1200gr) €
Tagliata di angus argentino (300 gr ca.) €
(servita su un letto di rucola e scaglie di grana a scelta)

Scottata di angus argentino alla piastra €
(controfiletto tagliato a fettine e cotto alla piastra)

Tagliata di pollo €
(petto di pollo alla griglia con contorno di verdure fresche e grigliate)

Spiedino di maiale €
Grigliata mista €

(filetto e controfiletto di manzo, filetto, costoletta, salamella e wurstel di maiale)

Costata reale americana “0JO” alla griglia €
(300 gr ca., servita con patate fritte o al forno)

Contorni e
Patate fritte o al forno €
Insalata e verdura di stagione €
Verdure grigliate (melanzane, zucchine e peperoni) €

19,00

19,00

16,00
14/19

6,00

4,00

16,00

16,00

10,00

6,00

16,00

16,00

7,00
4,00
4,00

4,00
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Dolci

Tiramisu * € 6,00

Panna cotta* € 6,00

(cioccolato, caramello, fragola, frutti di bosco)

Torta yogurt alla fragola* € 6,00
Crema catalana* € 6,00
Semifreddo al torroncino* € 6,00
Profiterol € 6,00
Meringata € 6,00
Coppa di gelato ai frutti di bosco € 6,00
Cocco ripieno € 6,00
Gelato per bambini in confezione gioco € 6,00
Fragole o ananas con gelato a scelta € 4,00
Sorbetto al limone o al limoncino (3,5% alc) € 4,00

(*) Produzione propria



DOCKS

BirranVal Trebbia
Specialita’ della settimana
Antipasti
e b ‘s € 10,00
Carpaccio di Chianina con crudite
Insalata di pere, noci, indivia e roquefort € 900
Prosciutto crudo e melone € 300
Carpaccio di manzo con misto di verdure Julienne € 900
Insalata Nizzarda (lattuga, ravanelli, fagiolini, filetti d’acciughe, tonno, € 7,00
cipolla, uova sode e olive con vinaigrette)
Primi

. € 10,00
Pappardelle salsiccia e zafferano
Ravioli al burro tartufato, scaglie di grana € 900

e tartufo nero
Tortelloni al nero di seppia su letto di salsa di crostacei € 10,00

Spaghetti allo scoglio (min. 2 persone) € 1500

Secondi

. € 1500
Tonno fresco alla piastra con caponata

Straccetti al rosmarino con patate al forno (swaccetti di € 1500
filetto saltati in padella con pomodorini freschi e pinoli)

Gamberoni argentini saltati in padella con ananas, € 1300
pinoli, pomodorini e salsa di soia




